Neue Speisekarte Lauft ab Donnerstag den 5.03.2026
Beispielkarte. Abweichungen vorbehalten.

Aperiff Empfehlung:
Pfirsich Bellini mit Eis & Sekt
0,1-5,00

Drei - Gang — Menii
Brot mit Aufstrich

Barlauch — Cremesuppe mit
Kohlrabi, Krauterol & Croutons
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Geschmortes Rinder — Blrgermeisterstlick
Pfeffersauce, Zucchini, Méhre &
Serviettenknddel

*hkk

Mascarpone — Mousse — Tortchen mit
weiBer Schokolade & Zwetschgeneis

Menipreis 43,00 Euro
(Anderungen gegen Aufpreis)

Vorspeisen
Frihlingssalat mit Zitrus —Vini, eingelegte Radieschen, Kresse & Croutons

Wildkrautersalat in Zitrus — Vini mit Mozzarella Burratina & eingelegtem GemdUse
Shrimps in Cocktailsauce mit mariniertem Zitrus — Wildkr&autersalat & Laugenbrot
Rinder Carpaccio mit Zitronen — Dressing & geriebenen alten Emmentaler

Barlauch — Cremesuppe mit Kohlrabi, Krauterdl & Croutons
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Salat & Co Hauptspeisen
Shrimps in Cocktailsauce mit mariniertem Zitrus — Wildkrautersalat & Laugenkissen

Wildkrautersalat in Zitrus — Vinaigrette mit Ziegenkase, Walnuss & Brot

Fein aufgeschnittener Rindertafelspitz mit Kirbiskern —
Dressing mariniert dazu gibt es Blattsalat & Bratkartoffeln

Jumi Kéase Schmankelbrett, Schweizer Kase, Feigensenf, roher Schinken & Brot

Hauptspeisen

Geschmortes Rinder — Blrgermeisterstiick mit
Pfeffersauce, Zucchini, Mdhre & Serviettenknddel

Wiener Schnitzel vom Kalbriicken mit Preiselbeeren, Bratkartoffeln & Salat

Kalbshacksteak mit Schmorzwiebelsauce, Bratkartoffeln & Salat

Hausgemachte Bandnudeln mit Barlauch — Pesto, Sherrysauce & Zit. Radieschen

—  Wahlweise auch mit gebratener Perlhuhnbrust

Dry Aged Schweine Kotelett mit Rahmsauce, Grillgemise & Pommes Frites mit Dip
Gebratene ganze Regenbogenforelle praktisch Grétenfrei
mit Kapernbutter, Rahmkohlrabi & Salzkartoffeln

Nachspeisen

Créme Brdlée von Espresso & Vanille

Pistazieneiscreme mit Schokoladenkaramellsauce, Mandelhippe & Fruchtkompott

Mascarpone — Mousse — Tdrtchen mit weiBer Schokolade & Zwetschgeneis
Exotisches Fruchtsorbet mit Maracujasauce, Frichten & Keksbrosel
Affogato — Vanilleeis mit Espresso Aufguss

Kugel hausgemachtes Eis mit Fruchtkompott zur Auswahl:
—  Kokos — Litschi
- Zwetschgen — Cassiseis

Bei Unvertraglichkeiten und Allergien sprechen Sie uns bitte an!
Fur unsere kleinen Gaste gibt es gerne jedes Gericht in einer Kinderportion
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